ACIDO TARTARICO bietecsul

enologia aplicada e inovagao

Composicao e Caracteristicas Gerais

Acido L(+) tartarico (E334) é um acidificante que possui aspecto sélido cristalino incolor e translicido ou pé cristalino
branco.

Aplicacao
Correcao da acidez em vinhos e mostos.

Dose e Forma de Uso

Uvas frescas, mosto de uvas, mosto de uvas em fermentacao, vinho jovem ainda em fermentacao e vinho em zonas de
crescimento C I, C 11, C Il (a) e C Ill (b): até 1,5 g/L, expresso em acido tartarico.

Acidificagao de vinhos: até 2,5 g/L, expresso em acido tartarico.

Estes limites maximos estao de acordo com os Regulamentos CE 479/2008 e CE 606/2009.

Este Gltimo regulamento permite a acidificacao de mostos e vinhos com acido tartarico em combinacao com acido
L-lactico, acido L-malico e acido D,L-malico. Nestas situagoes, em que no mesmo mosto ou vinho é usado uma
combinacgao de acidos, é necessario calcular a quantidade maxima de acido tartarico permitida dentro dos limites
estabelecidos pelos regulamento da U.E..

Adicionar o produto ao mosto ou vinho, agitando constantemente.

Embalagem e Armazenamento

Embalagem: 1 e 25 Kg
Embalagem fechada: Manter o produto num local fresco, seco e bem ventilado.
Embalagem aberta: Selar cuidadosamente a embalagem e manter como acima indicado.

Informacoes Gerais

Qualquer informacgao adicional ndo indicada neste documento sera fornecida mediante pedido. O produto esta de
acordo comCodex Oenologique International 2015. Produto aprovado para ser utilizado em enologia, sob supervisao
profissional. As informacoes acima sao baseadas em nosso conhecimento atual. Sao dadas sem compromisso ou
garantia por nés na medida em que a sua utilizacao esta além do nosso controle. Esta informagao nao dispensa o
usuario do cumprimento de medidas legislativas e de seguranca no local.
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