-FERM

Go PROTECT

PROTECTOR DE LEVADURA PARA LA FASE DE REHIDRATACION

NATSTEP™ (NATural STErol Protection): La proteccién de la levadura se usa en la fase de rehidrata-
cion de la misma para reforzar la membrana y ayudar a la levadura a protegerse del choque osmético.
La proteccion de la levadura NATSTEP™ también ayuda a incrementar la tolerancia de la levadura al
alcohol permitiendo un mejor final de fermentacién y sin desviaciones organolépticas.

NATSTEP™ esta patentado (Europa 1395649, Australia 2002317228).

OM RI OMRI (Organic Materials Review Institute) es una organizacion nacional estadounidense sin
animo de lucro que determina qué productos estan permitidos en la elaboracion y proceso
For Organic Use de productos organicos

Después de muchos afos de investigacion en colaboracion con el INRA
(Institut National de Recherche en Agronomie en Francia), Lallemand ha desarrollado una efectiva herramienta
biotecnolégica 100% natural.
GO-FERM® PROTECT estd compuesto por un autolisado de levadura especial rico en esteroles y una levadura
inactivada especifica rica en micronutrientes, que aumenta la supervivencia de la levadura en condiciones de
fermentacién dificiles gracias a su elevado contenido en microprotectores biodisponibles y micronutrientes.
GO-FERM® PROTECT refuerza la membrana de la levadura haciéndola mas fuerte y mas resistente al estrés de
fermentacién gracias a los microprotectores:
Esteroles especificos y acidos grasos poliinsaturados.
GO-FERM® PROTECT maximiza la viabilidad de la levadura durante la fermentacion gracias a los micronutrientes:
Vitaminas y minerales.
GO-FERM® PROTECT optimiza la eficiencia de la levadura directamente desde la rehidratacién gracias al exclusivo
proceso de Lallemand NATSTEP™. Este proceso proporciona:
Los niveles 6ptimos de microprotectores y micronutrientes biodisponibles.
Una dptima respuesta y asimilacion de estos microprotectores y micronutrientes durante la fase de rehidratacion.

Los mostos varian dependiendo de la variedad, afnada, madurez de las uvas y la fertilizacion del vinedo. Cuando
inoculamos un mosto con levaduras, este puede tener deficiencia en esteroles, vitaminas y minerales. No hay
garantia de que estos microprotectores y micronutrientes se encuentren biodisponibles para la levadura.
Usar 60O-FERM® PROTECT cuando se prevean condiciones dificiles de fermentacién y cuando se sospeche una
carencia de microprotectores y micronutrientes en situaciones como:

Vendimia muy madura (alto contenido en azlcares y polifenoles extraibles).

Uvas con Botrytis.

Filtrado severo, fuerte clarificacion, mosto muy sulfitado, etc.

Preparacion del protocolo de refermentacion.
1. GO-FERM® PROTECT asegura la fermentacion.

Mejora la resistencia al estrés de la levadura.

Incrementa la tolerancia al alcohol de la levadura

Mejora la supervivencia de la levadura a lo largo de la fermentacion.

Mejora la actividad fermentativa de la levadura manteniéndola hasta que se consuman los Ultimos azlcares y se
haya completado la fermentacion.

GRAFICO 1 /mpacto de la proteccion sobre la sequridad de la fermentacion alcohdlica
(Viognier, 16°C,NFA: 122mg/L, Turbidez: 6 NTU].
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GO-FERM

PROTECTOR DE LEVADURA PARA LA FASE DE REHIDRATACION

2. GO-FERM® PROTECT ayuda a reducir la AV
GRAFICO 2 Disminucion de la acidez volatil
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3. GO-FERM® PROTECT mantiene las caracteristicas sensoriales del vino

Reduce las desviaciones organolépticas, incluyendo la produccién de acidez volatil y aromas azufrados.
Reduce la actividad no deseada de las levaduras indigenas

Anadir GO-FERM® PROTECT directamente al agua de rehidratacion para la levadura seleccionada.
Dosis recomendada: 30g/hL.
Dosis maxima autorizada en CEE: 40g/hL

GO-FERM® PROTECT puede ser usado:
Con todas las cepas de levaduras enoldgicas.
Para la elaboracidon de tintos, blancos y rosados.
Con todas las técnicas de elaboracion.
Para todos los estilos de vino.
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GOFERM® PROTECT
Dosis: 30 g/hL

Disponible en bolsas de 2,5kg y cajas de 10 kg.
Cuando es almacenado a 20°C o a una temperatura inferior en su envase sellado, GO-FERM® PROTECT
mantiene su efectividad al menos durante 4 anos. Evitar la humedad y la exposicion a altas temperaturas.

La informacion aqui presente es cierta y procede de lo mejor de nuestro conocimiento. Sin embargo, esta ficha
técnica no debe ser considerada como una garantia expresa o que implique o sea condicidn de venta de este producto.

Distribuido por:
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Lallemand Enologia: Un mundo de soluciones naturales para anadir valor a tus vinos / www.lallemandwine.com @



	traz.FT_GoFerm PROTECT-02
	traz.FT_GoFerm PROTECT-01

