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Organización del XVII Congreso Latinoamericano de Viticultura y Enología
da a conocer programa detallado

A poco más de un mes del XVII Congreso Latinoamericano de Viticultura y Enología y tras meses de trabajo, la organización publica el detalle de las ponencias a presentarse durante el evento que se realizará a inicios de noviembre en Santiago de Chile. Las inscripciones cierran este viernes 3 de octubre.

La comisión organizadora del XVII Congreso Latinoamericano de Viticultura y Enología está divulgando los títulos y autores de cada una de las ponencias que se presentarán durante las distintas sesiones orales del encuentro. El congreso se realizará en Santiago de Chile entre el 4 y 7 de noviembre próximo y el plazo final para inscribirse será este viernes 3 de octubre.

La presidente de la Asociación Nacional de Ingenieros Agrónomos Enólogos (ANIAE), Manuela Astaburuaga, comenta: “Tras meses de trabajo, presentamos con orgullo e ilusión un completo programa de ponencias, foros y catas técnicas, que se complementarán con visitas a viñedos y bodegas en la tarde del último día. El programa busca presentar no solo Chile vitivinícola sino también cómo en Latinoamérica se hace desarrollo e investigación, y tiene como eje fundamental y sustentable el futuro del vino y la viña en la región.”

Serán más de 70 trabajos de investigación repartidos entre 15 sesiones orales. La primera sesión de viticultura contará con las siguientes exposiciones sobre valorización y caracterización de cepas patrimoniales y criollas:
[image: ]
La sesión de biotecnología, en torno a la gestión microbiana y efectos en la calidad del vino, incluirá los trabajos que se detallan a continuación:
[image: ]
La segunda sesión de viticultura englobará las investigaciones sobre manejos para una viticultura sostenible en el marco del cambio climático, como lo detalla el siguiente recuadro:
[image: ]
Una sesión sensorial tratará, a través de las siguientes ponencias, sobre la percepción, tipicidad y desviaciones organolépticas de los vinos:
[image: ]
Durante la primera sesión de enología, se presentarán investigaciones sobre innovaciones en la producción y elaboración de vinos:
[image: ]
Las exposiciones durante la tercera sesión de viticultura abordarán el tema “Sanidad vegetal: estrategias para el diagnóstico y el manejo vitícola sustentable”:
[image: ]
En la segunda sesión de enología, se expondrán los siguientes estudios acerca de estrategias de producción de vinos:
[image: ]
Una sesión permitirá al público actualizarse sobre el análisis y la caracterización química de uvas y vinos producidos en Latinoamérica, mediante los trabajos que se detallan a continuación:
[image: ]
Los siguientes trabajos sobre suelos y viticultura de precisión se expondrán en la sesión de viticultura número cuatro:
[image: ]
La primera sesión de ciencias sociales contará con exposiciones sobre la valorización de terroirs y paisajes vitivinícolas de Latinoamérica:
[image: ]
La académica australiana Dra. Mango Parker inaugurará la tercera sesión de enología, cuyo tema global será “Smoke taint: el desafío del siglo XXI para la industria vitivinícola”:
[image: ]
La segunda sesión de ciencias sociales comprenderá los trabajos en torno al tema “Patrimonio y sustentabilidad: legado y futuro de la industria vitivinícola”:
[image: ]
La sesión sobre tendencias de mercado contará con la participación del periodista argentino Joaquín Hidalgo, junto a otros actores de la industria, para exponer y dialogar sobre el tema “Vino latinoamericano hoy: entre desafíos globales y respuestas locales”: 
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La cuarta sesión de enología cubrirá las ponencias orales sobre innovaciones para la enología del siglo XXI:
[image: ]
Un poco antes del cierre del congreso, una sesión cubrirá las exposiciones sobre tendencias de consumo y comercialización de vinos:
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La quinta y última sesión de viticultura tratará de herramientas y estrategias para una producción vitícola integrada y sustentable en el contexto de cambio climático, con las siguientes ponencias:
[image: ]
Como se anunció previamente, esta edición del congreso contará adicionalmente con la participación de destacados keynote speakers quienes, ya sea al inicio o al final de cada bloque de sesiones orales, expondrán sobre los temas que se detallan a continuación:
· Yvette van der Merwe, actual presidente de la OIV: charla inaugural sobre el estado actual del sector vitivinícola;
· Dr. Federico Casassa, universidad Cal Poly: química del vino e investigación sensorial aplicada;
· Dr. Markus Keller, Washington State University: influencia de la temperatura, el agua y otros factores en la variación del rendimiento de la vid;
· Dra. Maria Nikolantonaki, Universidad de Borgoña: estabilidad oxidativa del vino y desarrollo de herramientas predictivas para evaluar su potencial de guarda;
· Ignacio Nevares Domínguez y María del Álamo Sanza, Universidad de Valladolid: gestión del oxígeno antes y después del embotellado.

El programa también contará con un Foro Latinoamericano en el que participarán representantes de los países miembros de la Asociación de Enólogos de América, para presentar el pasado, presente y futuro de la industria latinoamericana. Luego, darán paso a una interesante mesa redonda donde podrán debatir sobre los diferentes desafíos de la viña y el vino actualmente, tanto entre los ponentes como con el público presente. Ambas actividades serán moderadas por el ingeniero agrónomo enólogo Cristian Goich y Joaquin Hidalgo.

Asimismo, durante el congreso, una serie de catas técnicas complementarán la oferta de actividades para los asistentes. Estas girarán en base a distintos ejes temáticos y serán dictadas por profesionales de diferentes asociaciones y organismos del rubro. En cada una de ellas se llevará a cabo una degustación guiada, que mostrará la diversidad, versatilidad y calidad de la oferta productiva, técnica y vitivinícola de Chile. El programa de catas incluye las siguientes exposiciones:
· “Historia y presente del vino Asoleado, un patrimonio del Maule” (INIA);
· “Experiencia Riedel” (Wine&House);
· Vigno (Vignadores de Carignan);
· “Pinot noir chileno: identidad y diversidad” (grupo Pinot noir de Chile);
· “Cata de vinos y programa integral de viticultura y enología: Enfoque Orgánico y Biodinámico” (Viñas Biodinámicas de Chile);
· "Origen, historia y presente del Pisco" (Pisco Chile).
Cabe destacar que el programa podría sufrir modificaciones ante alguna contingencia.

Debido al gran número de interesados que intentaron registrarse en el último momento, la comisión organizadora optó por extender el plazo de inscripciones hasta el viernes 3 de octubre. La organización afirma que no habrá nueva prórroga, por lo que recomienda no esperar la última hora. Las inscripciones se hacen desde la página web del evento y el valor incluye: el acceso al congreso con sus charlas, foros y coffee breaks; catas técnicas; los almuerzos del 5 y 6 de noviembre acompañados con vinos de bodegas colaboradoras, así como la salida a terreno (traslado, picnic y visita) durante la tarde del último día. Quienes deseen participar en la cena de gala del 6 de noviembre lo deben indicar y pagar un costo adicional de 60 dólares a la hora de inscribirse. El aforo de esta cena está limitado a 150 personas.

Manuela destaca que “el patrimonio lo creamos cada día y entre todos, y es en estas instancias donde se da a conocer y se comparte entre los diferentes profesionales del área. Los invito a aprovechar esta instancia y ser activos partícipes de ella. ¡Los esperamos en el XVII Congreso Latinoamericano de Viticultura y Enología!”

Los organizadores agradecen el patrocinio de la Organización Internacional de la Viña y del Vino (OIV), Ministerio de Agricultura, Servicio Agrícola y Ganadero (SAG), Sociedad Nacional de Agricultura (SNA), ProChile y Vinos de Chile. Agradecen también el apoyo de cada uno de los auspiciadores.
image3.png
Ponente
Alexandre Pons

Emilio Celotti

Titulo de la ponencia

Utilizacion de is6topos estables para evaluar
laincidencia de la temperatura y el estado
hidrico en los compuestos aromaticos de
vinos de Cabernet-Sauvignon y Merlot: una
ilustracién del efecto del cambio climatico

INSTITUCION
Université de
Bordeaux\/Seguin Moreau

PAIS
Francia

Aumento de la resiliencia de la vid. Impacto
de los extractos de algas marinas en Vitis
vinifera cv: ELlimpacto de los extractos de

algas marinas en Vitis vinifera cv. Merlot bajo
estrés hidrico

Universita degli Studi di
Udine—Dipartimento di
Scienze Agroalimentari,
Ambientali e Animali. Via
delle Scienze 206 — Udine,
Italy

Italia

Carolina Ragoni
Maniero

Evaluation of production and productivity of
Sauvignon Blanc and Cabernet Sauvignon
grapes under double pruning management in
subtropical conditions

Sao Paulo State University
(UNESP), School of
Agriculture Sciences

Brasil

Leonardo Cury da
Silva

Nutritional aspects and stress conditions on
the productivity and quality of ‘Syrah’ grapes
under double pruning in the Brazilian high-

altitude Cerrado

IFRS - Instituto Federal do
Rio Grande do Sul

Brasil





image4.png
Ponente Titulo de la ponencia INSTITUCION

Emerson Nufez Mecanismos del procesamiento oral e Departamento de Chile

impacto de las propiedades fisicas asociadas Fruticulturay Enologia,

a la astringencia del vino tinto Facultad de Agronomiay
Sistemas Naturales,
Pontificia Universidad
Catoélica de Chile, Santiago,
Chile

Alejandro Caceres- Tipicidad sensorial de vinos Carmenere de la Escuela de Agronomia, Chile

Mella Region del Maule Pontificia Universidad

Catoélica de Valparaiso
Mauro Paolini La chinche parday su caracteristico olor Fondazione Edmund Mach Italia

desagradable: evolucion de la molécula
trans-2-decenal en el mosto de uvay el vino

Patricia Houppey Avances Tecnolégicos en Corchos Naturales BOURRASE Chile Chile

Nathalie Vedrenne

y Técnicos: Evaluacién Comparativa de su
Impacto Sensorial y Control de
Permeabilidad en Vinos de Guarda





image5.png
Emilio Celotti

Innovacion en la vinificacion: posibilidades
de aplicacion de los ultrasonidos desde el
estrujado hasta la crianza del vino

Universita degli Studi di

Udine—Dipartimento di

Scienze Agroalimentari,

Ambientali e Animali. Via

delle Scienze 206 — Udine.
Italy

]

Titulo de la ponencia INSTITUCION | PAIS

Italia

Fanzone, Martin

Innovacién enolégica: aplicacion de acido
fumarico para el control de acidezy
estabilidad microbiolégica en vinos tintos

Instituto Nacional de
Tecnologia Agropecuaria,
Estacion Experimental
Mendoza, Argentina.
Universidad Juan Agustin
Maza, Centro de Estudios
Vitivinicolas 'y

Agroindustriales, Argentina.

Argentina

Pereira, Carolina

Efecto de los clarificantes vegetales sobre la
composicion fenédlica y atributos sensoriales
de vinos tintos de la variedad Cabernet
sauvignon

Universidad Nacional de
Cuyo. Facultad de Ciencias
Agrarias. Argentina

Argentina

V. Felipe Laurie

Nueva estrategia para prevenir la
inestabilidad por tartrato de calcio en vinos

Universidad de Talca

Chile

Pepe Heras

Evaluacion de acido ascérbico, glutationy
bioprotecciéon con Metschnikowia
pulcherrima como alternativas al diéxido de
azufre para inhibir el pardeamiento
enzimatico en vinos

LALLEMAND

Espafa

Liudis Leidy Pino
Ramos

Extractos e hidrolizados proteicos de
subproductos agroindustriales como
clarificantes alternativos para vinos

Universidad Auténoma de
Chile\V/Departamento de
Fisicay Quimica

Chile





image6.png
Ponente
Alan Zamorano

Titulo de la ponencia
Optimizando el monitoreo de virus en la vid
en Chile mediante secuenciacién masiva:
avances hacia un sistema nacional de
diagndstico fitosanitario

INSTITUCION 1 PAIS ]
Chile

Universidad de Chile

Francia

Hernan Ojeda

Variedades de vid tolerantes/resistentes a
enfermedades flngicas: estado del arte y
perspectivas para una viticultura sostenible

INRAE, Unité Expérimentale

de Pech Rouge, 11430

Gruissan, France
Argentina

Gonzalez Carina
Verdnica

Produccién sustentable de plantas de vid en
vivero: Entendiendo los mecanismos de
enraizamiento de estacas lefiosas de Vitis

spp.

FCA UNCuyo; IBAM
(CONICET-UNCuyo)

Brasil

Amanda Pelizzer
Lerin

Biorregulacion, incidencia de podredumbrey
productividad en vifiedos de ‘riesling italico’y
‘viognier’ (Vitis vinifera)

Instituto Federal do Rio
Grande do Sul - IFRS

Chile

Patricio Arce-
Johnson

Avanzando hacia la sustentabilidad en la
produccion vitivinicola: microvinificaciones a
partir de selecciones de vides resistentes a
Erysiphe necator.

Universidad Auténoma de
Chile

Uruguay

Eduardo Dellacasa

Field performance of red and white
Pilzwiderstandsfahige (PIWI) cultivars in the
south of Uruguay

Facultad de Quimica,
Universidad de la Republica,
Uruguay.
Centro Trasferimento
Tecnologico, Fondazione
Edmund Mach, Italia.





image7.png
Ponente

Titulo de la ponencia

INSTITUCION

de DIAM en la expresion auténtica delvino"

Tiziana Nardin Tracking Polysulfide Dynamics and Hydrogen Fondazione E. Mach Italia
Sulfide Formation in Wine Using Advanced
Chromatographic and Mass Spectrometric
Techniques
Gonzalo Baldivia Efecto de la iluminacién en el perfilde Area de Enologiay Uruguay
Carotenoides y Norisprenoides glicosidados Biotecnologia de
en uvas Tannat Fermentaciones.
Departamento de Cienciay
Tecnologia de los Alimentos-
Facultad de Quimica-
Universidad de la Republica,
Uruguay
Diego Piccardo Ajustes en vinificacién y maceracién Universidad de la Republica Uruguay
prefermentativa para optimizar la
composicién y color de vinos tintos bajo
condiciones variables de vendimia en
Uruguay
Mariona Gili Cortiella Analisis de la inestabilidad de las sales Universidad Auténoma de Chile
tartaricas delvino y eficacia de los coloides Chile
7 protectores para su estabilizacion
QOdinéli Louzada dos Leveduras B-Glucosidase positivas e sua Empresa Brasileira de Brasil
Santos Corréa Influéncia nas concentragdes de trans- Pesquisa Agropecuéria
Resveratrol e Antocianinas em Vinhos da (Embrapa) - Embrapa Uva e
variedade Merlot Vinho V Instituto Federal de
Educacao, Ciéncia e
Tecnologia do Rio Grande do
Sul (IFRS) - Campus Bento
Gongalves
Frangois Margot “Precisién y seguridad en el taponado: el rol ALTASUR Francia





image8.png
Ponente

Titulo de la ponencia

Almaza Cano

andlisis sensorial y aceptacion del
consumidor como herramienta de

diferenciacion regional

Juan Bautista, Filial lca

INSTITUCION PAIS
Matheus Cassimiro Caracterizacién Enolégica y Sensorial de los Brasil" Brasil
Alves Vinos Syrah de la Indicacién Geogréfica
\Vinos de Invierno\" del Sur de Minas Gerais
Maite Villalobos Perfil Aromatico Libre y Glucosilado de Vinos Universidad Arturo Prat Chile
Tamarugal Cultivados en el Desierto de
Atacama: Impacto del Proceso de
Vinificacién y Fermentacién
Laura Farifia Tannat uruguayo: seguimiento de maduracién Area de Enologia y Uruguay
y evaluacién enoldgica de clones Biotecnologia de
Fermentaciones, Facultad
de Quimica, Universidad e la
Republica.
Fernanda Spinelli Andlisis de la aplicabilidad de la inyeccién LARENVSEAPI Brasil
directa en la determinacién de residuos de
plaguicidas en jugo de uva mediante
cromatografia liquida con espectrometria de
masas en modo triple cuadrupolo.
Anibal Catania Prediccion del origen geografico de vinos Instituto Nacional de Argentina
Malbec a partir de variables quimicasy Tecnologia Agropecuaria,
sensoriales Estacién Experimental
Mendoza (EEA Mendoza
INTA). San Martin 3853,
Lujan de Cuyo, Mendoza,
Argentina
Gavilan-Figari Isabel Vino de uva Quebranta: Perfil fisicoquimico, Universidad Privada San Peru
Milagros; Aybel





image9.png
PAIS

Ponente Titulo de la ponencia INSTITUCION
Javier Andrés Fornés = Terrazas del Maipo: Terroir, Geologia de sitioy | Conchay Toroy Universidad Chile
Graell Entornoy su efecto en la calidad de suelos. de Chile.
Maria Ignacia Development of Novel Spectral Indices for Research and Extension Chile
Gonzalez Estimating Anthocyanins and Color Index in Center for Irrigation and
Water-Stressed Vitis vinifera L. (cv. Cabernet Agroclimatology (CITRA),
Sauvignon) Faculty of Agricultural
Sciences, Universidad de
Talca, Campus Talca, Chile.
Rossi-Barros, Bruno. | Validacién de tecnologias emergentes para el Centro de Investigacién e Chile
monitoreo del estado hidrico en Vitis vinifera Innovacién Vifna Conchay
L. cv. Cabernet Sauvignon. Toro
Francia

ABSys, Univ Montpellier,

Martin Faucher

Monitoreo de cubiertas vegetales y vides en
vifedos agroecolégicos con vehiculos aéreos
no tripulados (VANTSs): una herramienta para

CIHEAM-IAMM, CIRAD,
INRAE, Institut Agro,
Montpellier F-34060, France

una gestiéon agronémica sostenible en
viticultura





image10.png
Ponente Titulo de la ponencia INSTITUCION PAIS

Simén Tornello Parrales patrimoniales y saberes locales: un Instituto Nacional de Argentina
nuevo imaginario sociotécnico en Hilario, Tecnologia Agropecuaria
Calingasta. (INTA - Argentina)
Sandra Rios Nufez Nuevos terroirs del vino en América Latina: Asociacion Productores Chile
adaptacion climatica e innovacién en Vitivinicolas Region de Los
regiones emergentes Lagos
Martha Judith Enoturismo en las zonas vitivinicolas de Instituto de Investigaciones Mexico
Sanchez Gémez Querétaro y Baja California en México Sociales, Universidad
Nacional Auténoma de
México
Andre Carlos Cau Socio-Environmental Impacts of the Adoption UFRGS ; Embrapa Uva e Brasil
dos Santos of the BRS-Lorena Wine Grape in the Serra Vinho
Galcha, Brazil





image11.png
Ponente
Mango Parker
KEY NOTE

Carola Vergara R.

Guillermo Pascual
Aburto

Titulo de la ponencia
Managing the risk of smoke taint through
analysis of volatile phenols and glycosides
from grapes to glass.

Evaluacién quimicay sensorial de vinos Pais
del Valle del Itata afectados por los incendios
forestales: caracterizacién de compuestos
fendlicos volatiles y suimpacto en la
percepcién sensorial
Uso de chips y cubos de roble tostado para
mitigar aromas ahumados causados por
fenoles volatiles en vinos Cinsault afectados
porincendios

INSTITUCION
Australian Wine Research
Institute

Universidad de Concepcién

Universidad de Concepcién

S
Australia

Chile

Chile





image12.png
Ponente

Titulo de la ponencia

INSTITUCION

Jenny Parraguez Caracterizacién del patrimonio vitivinicola Instituto de Investigaciones Chile

propio de la Regién de O’Higgins (Chile) y su Agropecuarias, INIA

valorizacién mediante intervenciones Rayentué
técnico-comerciales
Pablo Lacoste Asoleado en Chile: historia, legislaciony Universidad de Santiago Chile
desafios en la consolidacion de su
Denominacién de Origen

Shana Sabbado Proposal for the inclusion of sustainability Instituto Federal do Rio Brasil

Flores criteria in geographical indications of wine: Grande do Sul (IFRS)

the case of the Campos de Cima da Serra
Designation of Origin, Brazil

Derek Mossman VIGNO-10 Years Later: What Have We Vignadores de Carignan Chile

Learned

(VIGNO)





image13.png
HORA [ Titulo de La ponent INSTITUCION  PAIS
9:00-9:10 Maria Jimena | Introduccién y presentacién: Breve contextualizacion del panorama | profesorade | Argentina
Estrella e a Citedra de
® Exportaciones en caida ey
® Retos arancelarios y geopoliticos politica
: ¥y geop agraria de la
® Cambio en patrones de consumo FCA - UN,
® Diversidad regional y necesidad de articulacién cuyo
Ronda de perspectivas
o . ~Visién desde Chile: politicas sectoriales, futuro exportador y rol ;
9:10-9:20 Por confirmar cas sectorial Chite
0:20.9:30 Por confirmar - Modelos colaborativos e independientes: el caso VIGNO-MOVIy nuevas formas de Chie
competir
9:30-9:40 Elena Carretero | - Construccién de marca en tiempos de incertidumbre: entre lo cénico y lo sostenible Chite
9:40-9:50 Joaquin Hidalgo | - Cémo ve el mundo a los vinos de América Latina: citica, posicionamiento y narrativas | Argentina
9:50-10:18 Dilogo entre panelistas moderado por Jimena Estrella
10.15-10:30 Blogue de preguntas cruzadas moderado por Jimena Estrella
10:30-11:00 Cierre y reflexiones finales





image14.png
Lallemand Inc.

8:45-9:00 | JoseMariaHeras | Estrategiasy oportunidades innovadoras en
el universo de las no-Saccharomyces en la
elaboracion del vino
9:00-9:15 ASSOF, Mariela Impacto de la desalcoholizacion por Estacion Experimental Argentina
pervaporacion a distintas temperaturas sobre | Agropecuaria Mendoza.
los compuestos volatiles y perfil sensorial de Instituto Nacional de
vinos Malbec de Mendoza, Argentina Tecnologia Agropecuaria.
9:15-9:30 Por confirmar Sistema en desalcoholizacion de vinos y Della Toffola Chile
bebidas. Sistema Libero wine y Libero
Beverage
9:30-9:45 José Ignacio Inteligencia enolégica (IE): integracion de Parsec Chile
Hernéndez Rufs tecnologias para bodegas 4.0
9:45-10:00 Carla Da Porto Extraccion selectiva de compuestos Universidad de Udine, talia
bioactivos de orujo de uva mediante CO, | Departamento de Ciencias
supercritico: valorizacion de los Agroalimentarias,
subproductos enoldgicos Ambientales y Animales,
Udine 33100, Italia.
10:00-10:15 Erika SALAS Evaluacion del proceso de extraccion de Facultad de ciencias Mexico
antocianos del orujo de uva utilizando Quimicas (FCQ)-
solventes eutécticos profundos naturales | Universidad Auténoma de
(NADES) Chihuahua (UACH)
10:15-10:30 Por confirmar ElLvino en botella continua respirando. VINVENTIONS Chile

£Como garantizar su correcta evolucion
desde el embotellado en adelante?
Herramientas y tecnologias para gestionar el
oxigeno.





image15.png
Ponente
Cristébal Vicente
Silva-Pavez

Zaira do Nascimento

Titulo de la ponencia
Impacto del Segmento de Precio en la
Composicién Fendlica y Polisacaridica de
Vinos Tintos Chilenos Pinot Noir, Carmenere
y Cabernet Sauvignon.

INSTITUCION
Universidad de Chile

PAIS
Chile

Vale

Ariel Vazquez Elorza

ARMONIZACION DE LA GASTRONOMIA DEL
NORDESTE DE BRASIL CON VINOS DE LAS
INDICACIONES GEOGRAFICAS DE RiO
GRANDE DEL SUR

Instituto Federal do Piaui

Brasil

Paula Baeza

Consumo y Produccién de Vino en México:
Evidencia Empirica para la Toma de
Decisiones Estratégicas

Universidad Tecnolégica del
Valle de Toluca

Mexico

Bustamante

Comercio Electrénico de vinos en Pandemia
COVID-19: un anélisis desde la perspectiva
del consumidor, Santa Cruz, Chile.

Universidad de Chile,
Facultad de Ciencias
Agronémicas, Dpto. de

Gestion e Innovacién Rural

Chile





image16.png
Ponente Titulo de la ponencia INSTITUCION PAIS
Francisco Rojas Nueva herramienta de gestién del riego para Centro de Investigacion e Chile
la viticultura frente al cambio climatico: Innovacién de Vifia Conchay
estimacion de la evapotranspiracion Toro
mediante micrometeorologia avanzaday la
red climatolégica METEOVID para la
construccién de curvas calibradas de Kc para
vifiedos comerciales chilenos
Gerardo Leal Efecto de tratamientos organicos en la Vifia Santa Rita Chile
estructura microbiana del suelo en un vifiedo
Carolina Ledda Estrategias de manejo del suelo en Instituto de Biologia Agricola Argentina
Agricultura Regenerativa: ;Cémo afectan a la de Mendoza, IBAM,
cobertura del suelo y diversidad vegetal? CONICET-UNCuyo,
Mendoza, Argentina.
Candice Lescop Tres afios de evaluacion de estrategias de ABSys, Univ Montpellier, Francia

destruccién de cubiertas vegetales para
lograr compromisos entre producciény
servicios ecosistémicos: efectos sobre la vid
el suelo y el mosto en siete viiedos
comerciales mediterraneos"

CIHEAM-IAMM, CIRAD,
INRAE, Institut Agro,
Montpellier F-34060, France





image1.png
Ponente
Gaston Gutiérrez
Gamboa

Titulo de la ponencia
Vides antiguas en el mundo: bases
cientificas y territoriales para su
conservacion y valorizacion en la
vitivinicultura patrimonial

INSTITUCION
Instituto de Investigaciones
Agropecuarias

PAIS
Chile

Samary da Silva

vinos Pais provenientes de los valles del
Maule y del Itata

Agronomicas, Universidad
de Chile

Patricio Hinrichsen | Caracterizacion genética de cepas criollasy | Instituto de Investigaciones Chile
europeas recientemente descubiertas en el Agropecuarias, INIA La
vifiedo patrimonial chileno Platina
Nilo Mejia Descripcion de genotipos criollos de vid de INIA La Platina, Santiago, Chile
la region del Maule, Chile con potencial Chile
enolégico
Jorge Alejandro Diversidad genética en Argentina: Estacion Experimental Argentina
Prieto Caracterizacion de los componentes del Agropecuaria Mendoza (EEA
rendimiento, madurez y composicion Mendoza), INTA, Mendoza,
quimica de 20 variedades criollas Argentina
Marco Garrido- Evaluacion de la variabilidad intra-cultivar Departamento de Chile
Salinas de la estrategia de respuesta a la sequiade = Agronomia, Universidad de
Vitis vinifera L. cv. Pais de diversas la Serena
| procedencias geograficas
Manuela de Almeida Variabilidad temporal de astringencia de Facultad de Ciencias Chile





image2.png
Ponente Titulo de la ponencia INSTITUCION PAIS

el nitrégeno mineral para las capacidades
fermentativas de S. cerevisiae?

Jose Manuel Alvarez  Influencia de la suplementacion nitrogenada AEB Espafia
en el perfil aromatico de vinos elaborados
con fermentacion espontanea o levadura
floculante
Marcos Paolinelli Comunidades microbianas durante la (1) Consejo Nacionalde Argentina
fermentacién espontanea de vino Malbec Investigaciones Cientificas y
biodinamico en Mendoza, Argentina Técnicas (CONICET), CCT
Mendoza, Mendoza,
Argentina (2) Estacion
Experimental Agropecuaria
Mendoza, Instituto Nacional
de Tecnologia Agropecuaria
(EEA Mendoza INTA)
Maria Elena Sturm Gestion de Brettanomyces en Bodega: Instituto Nacional de Argentina
Prevencién, Diseminacion y Deteccion Investigacion Agropecuaria
(INTA)
Tomas Roman Efectos de la suplementacién con oxigeno Fondazione Edmund Mach - Italia
durante la fermentacién en la expresion Via E. Mach n.1.38010 San
génicay la liberacion de tioles en el vino Michele all'Adige (TN, Italia)
Anthony Heinrich Optimizing Must Acidity and pH with Australian Wine Research Australia
Microorganisms in the Context of Global Institute (AWRI)
Warming
Anne Flesch ¢Es la nutricién compleja mas ventajosa que Fermentis USA





image17.png
ASOCIACION NACIONAL
DE INGENIEROS AGRONOMOS
ENOLOGOS - CHILE





